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UN AMBIENTE INEDITO, PROGETTATO E ATTREZZATO
PER DOCUMENTARE UNA MOLTEPLICITA DI EVENTI
CHE HANNO COME FILO CONDUTTORE

IL CIBO E LE SUE DECLINAZIONI

LO SPAZIO
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UNA SCUOLA DI CUCINA CON UNA MARCIA IN PIU’

NESSUN’ALTRA STRUTTURA COME LA NOSTRA
PUO VANTARE UNA COSI RICCA RETE

DI RELAZIONI CON I PIU GRANDI CHEF
ITALIANI E INTERNAZIONALI.

SONO I PROTAGONISTI DI IDENTITA GOLOSE,
IL CONGRESSO INTERNAZIONALE DI CUCINA E
PASTICCERIA D’AUTORE CHE DAL 2005
TRASFORMA MILANO IN UNA DELLE CAPITALI
DEL GUSTO



Conuivium lab E UN PUNTO DI OSSERVAZIONE

E UN LABORATORIO PERMANENTE

DEDICATO ALLA CUCINA INTESA COME AMBIENTE

IN CUI CONVIVONO CHEF, FOTOGRAFI, PRODUTTORI,
ARTIGIANI E PROTAGONISTI DELLA COMUNICAZIONE

NON SOLO CHEF
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CARATTERISTICHE E SERVIZI
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s 63
A 120-
Tavolo
Regia
SUPERFICIE E CAPACITA:
SPAZIO EVENTI/SCUOLA DI CUCINA = 100 mQ
CAPACITA UTENZA PER LEZIONI CON ATTIVITA PRATICA = 30 PAX
CAPACITA UTENZA PER SHOW COOKING = 40 PAX
CAPACITA UTENZA PER CENE CON TAVOLE ALLESTITE E APPARECCHIATE = 40 PAX
SERVIZI DISPONIBILI:
WI FI PORTINERIA
MICROFONI PARKING (A 150 MT. PARCHEGGIO CUSTODITO)

IMPIANTO AUDIO-VIDEO
MONITOR > N. 5 (40”)

MM CADORNA A 500 MT.



SITUATO IN UNA DELLE ZONE
PIU CENTRALI ED ELEGANTI DELLA CITTA,

IL NOSTRO E UNO SPAZIO CONCEPITO
PER ASSICURARE LA MASSIMA VERSATILITA.

Conuivium lab

OFFRE LA POSSIBILITA DI FILMARE E DOCUMENTARE
OGNI TIPO DI ATTIVITA ATTRAVERSO UN SISTEMA DI
REGIA E VIDEO PRODUZIONE INTERNO

IDEALE PER LA REALIZZAZIONE DI FILMATI DEDICATI
AL MONDO DELLA CUCINA E Al SUOI PROTAGONISTI

Conuivium lab

PUO OSPITARE VARI TIPI DI ATTIVITA:
SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE
PRESENTAZIONI DI PRODOTTO

TEAM BUILDING IN CUCINA

CENE ED EVENTI SPECIALI SU RICHIESTA
SHOOTING FOTOGRAFICI

SET PER SPOT TELEVISIVI

SPAZIO EVENTI
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SCUOLA DI CUCINA

I NOSTRI CORSI AMATORIALI SI RIVOLGONO A TUTTI:

A CHI CERCA UN PRIMO APPROCCIO CON LA CUCINA

A CHI VUOLE CONOSCERE E SPERIMENTARE DI PERSONA
TECNICHE E STILI SEGUENDO UN CORSO MONOTEMATICO

A CHI DESIDERA SEGUIRE LEZIONI INDIVIDUALI

ALL’ATTUALE ROSA DI DOCENTI MARIA LETIZIA BASANI,
GABRIELLA FANTUZ, LOLA TORRES E CLAUDIA CAPPELLETTI

CHE SETTIMANALMENTE PROPONGONO I LORO CORSI

SI AGGIUNGONO COLLABORAZIONI ESTEMPORANEE CON CHEF,
FOOD BLOGGER ED ALTRI INTERPRETI DELLA MATERIA CULINARIA.
DAL 2011 E INIZIATA LA COLLABORAZIONE CON

ENRICO CEREA, CHEF PATRON DEL RISTORANTE DA VITTORIO

(3 STELLE MICHELIN) CHE PROSEGUIRA ANCORA

PER TUTTO IL 2013.

SEMPRE DAL 2011 ANCHE SIMONE SALVINI TIENE
REGOLARMENTE CORSI DI CUCINA VEGETARIANA E VEGANA
CON UN PROGRAMMA DI LEZIONI SIA AMATORIALI CHE AVANZATE.



FEBBRAIO 2013

LOLA TORRES: CIOCCOLATO E CIOCCOLATINI
VENERDI’ 8 FEBBRAIO 2013 (ORE 19.00)
GABRIELLA FANTUZ: NON SOLO PASTA
MERCOLEDI’ 13 FEBBRAIO 2013 (ORE 19.00)
LOLA TORRES: LE MANI IN PASTA

VENERDI’ 15 FEBBRAIO 2013 (ORE 19.00)
GABRIELLA FANTUZ: L’ALCHIMIA DEL BENESSERE
LUNEDI’ 18 FEBBRAIO 2013 (ORE 19.00)

ENRICO CEREA: IL TAGLIO REALE: IL FILETTO
MARTEDI’ 19 FEBBRAIO 2013 (ORE 17,30)
MAURIZIO BOSOTTI: RISO E RISOTTI

GIOVEDI’ 21 FEBBRAIO 2013 (ORE 19.00)

LOLA TORRES: MIGNON E ALTRE PICCOLE DELIZIE
VENERDI’ 22 FEBBRAIO 2013 (ORE 19.00)
ENRICO CEREA: IL TONNO

MARTEDI’ 26 FEBBRAIO 2013 (ORE 17,30)

MARIA LETIZIA BASANI: TIMBALLI E PASTICCI DI PASTA
MERCOLEDI’ 27 FEBBRAIO 2013 (ORE 19.00)

I NOSTRI CORSI
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I NOSTRI CORSI

MARZO 2013

MAURIZIO BOSOTTI: MENU DI PESCE D’INVERNO
VENERDIP 1 MARZO 2013 (ORE 19.00)
MAURIZIO BOSOTTI: SFIZIOSITA’ LIEVITATE
LUNEDI’ 4 MARZO 2013 (ORE 19.00)

MARIA LETIZIA BASANI: SEMPLICE, VELOCE E D’EFFETTO

MERCOLED/I 13 MARZO 2013 (ORE 19.00)

GABRIELLA FANTUZ: LEZIONI DI THE’
GIOVEDI’ 14 MARZO 2013 (oRE 19,00)

LOLA TORRES: IL PROFUMO DEL PANE
VENERDI’ 15 MARZO 2013 (OoRE 19,00)

GABRIELLA FANTUZ: LEZIONI DI THE’
MERCOLEDI’ 20 MARZO 2013 (oRE 19,00)
MAURIZIO BOSOTTI: E ARRIVATA LA PRIMAVERA!
GIOVEDI’ 21 MARZO 2013 (ORE 19.00)

LOLA TORRES: 3 IMPASTI PER INFINITI DOLCI
VENERDIP 22 MARZO 2013 (ORE 19.00)
GABRIELLA FANTUZ: LEZIONI DI THE’

LUNEDI’ 25 MARZO 2013 (oRE 19,00)

MARIA LETIZIA BASANI: TUTTO AL FORMAGGIO
MERCOLED/I’ 27 MARZO 2013 (ORE 19.00)



APRILE 2013

MARIA LETIZIA BASANI: FAVE, PISELLI E ASPARAGI
MERCOLED/I’ 3 APRILE 2013 (ORE 19.00)

LOLA TORRES: TORTE CHE NON TI ASPETTI
GIOVEDI’ 4 APRILE 2013 (ORE 19.00)

MARIA LETIZIA BASANI: POLPETTE E POLPETTONI
MERCOLED/I 10 APRILE 2013 (ORE 19.00)

LOLA TORRES: PICCOLI SOUFFLE’

GIOVEDI 11 APRILE 2013 (ORE 19.00)

GABRIELLA FANTUZ: LA MIA CUCINA DI STAGIONE
LUNED/I’ 15 APRILE 2013 (ORE 19.00)

I NOSTRI CORSI

=
=

<

e

(&



FONDAZIONE GIANNA VIVANTE SERGIO JOVINELLI
CORSO MAGENTA, 46 - 20123 MILANO

(39) 02 4802 4825

(39) 02 4391 2172
E-MAIL:






