
 Cucinare col cuore,
mangiare con tutti i sensi

nel cuore di Milano
all'arte del Convivio

Fondazione Gianna Vivante
Sergio Jovinelli
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ARTE DEL CONVIVIO
presenta

Dall’esperienza di Arte del Convivio e di Identità Golose 
nasce una scuola di cucina rivoluzionaria

Convivium Lab
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una scuola di cucina 
con una marcia in piu’

non solo chef

caratteristiche e servizi 

spazio eventi

scuola di cucina

i nostri corsi
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un ambiente inedito, progettato e attrezzato 
per documentare una molteplicità di eventi  

che hanno come filo conduttore 
il cibo e le sue declinazioni
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nessun’altra struttura come la nostra 
può vantare una così ricca rete 
di  relazioni con i più grandi chef 
italiani e internazionali. 
sono i protagonisti di identità golose, 
il congresso internazionale di cucina e
pasticceria d’autore che dal 2005 
trasforma milano in una delle capitali 
del gusto
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Convivium lab è un punto di osservazione 
e un laboratorio permanente 

dedicato alla cucina intesa come ambiente 
in cui convivono chef, fotografi, produttori, 
artigiani e protagonisti della comunicazione
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Superficie e capacità:
spazio eventi/scuola di cucina                           	 = 100 mq
capacità utenza per lezioni con attività pratica 	 =  30 pax
capacità utenza per show cooking                     	 =  40 pax
capacità utenza per cene con tavole allestite e apparecchiate   	 =  40 pax

Servizi disponibili:
WI FI 
Microfoni
Impianto audio-video
Monitor > n. 5 (40’’)

Portineria
Parking (a 150 mt. parcheggio custodito)

MM CADORNA  a 500 mt.



sp
az

io
 e

ve
n

ti

situato in una delle zone 
più centrali ed eleganti della città, 

il nostro è uno spazio concepito 
per assicurare la massima versatilità.

Convivium lab 

offre la possibilità di filmare e documentare 
ogni tipo di attività attraverso un sistema di 

regia e video produzione interno
ideale per la realizzazione di filmati dedicati 

al mondo della cucina e ai suoi protagonisti 

Convivium lab 

può ospitare vari tipi di attività:
show cooking con degustazione

presentazioni di prodotto
team building in cucina

cene ed eventi speciali su richiesta
shooting fotografici

set per spot televisivi
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i nostri corsi amatoriali si rivolgono a tutti:

a chi cerca un primo approccio con la cucina 

a chi vuole conoscere e sperimentare di persona 
tecniche e stili seguendo un corso monotematico 

a chi desidera seguire lezioni individuali 

all’attuale rosa di docenti maria letizia basani, 
gabriella fantuz, lola torres e claudia cappelletti
che settimanalmente propongono i loro corsi 
si aggiungono collaborazioni estemporanee con chef, 
food blogger ed altri interpreti della materia culinaria.

dal 2011 è iniziata la collaborazione con 
enrico cerea, chef patron del ristorante da vittorio
(3 stelle michelin) che proseguirà ancora 
per tutto il 2013. 

sempre dal 2011 anche simone salvini tiene 
regolarmente corsi di cucina vegetariana e vegana  
con un programma di lezioni sia amatoriali che avanzate.
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febbraio 2013

lola torres: cioccolato e cioccolatini
venerdi’ 8 febbraio 2013 (ore 19.00)

gabriella fantuz: non solo pasta
mercoledi’ 13 febbraio 2013 (ore 19.00)

lola torres: le mani in pasta
venerdi’ 15 febbraio 2013 (ore 19.00)

gabriella fantuz: l’alchimia del benessere
lunedi’ 18 febbraio 2013 (ore 19.00)

enrico cerea: il taglio reale: il filetto
martedi’ 19 febbraio 2013 (ore 17,30)

maurizio bosotti: riso e risotti
giovedi’ 21 febbraio 2013 (ore 19.00)

lola torres: mignon e altre piccole delizie
venerdi’ 22 febbraio 2013 (ore 19.00)

enrico cerea: il tonno
martedi’ 26 febbraio 2013 (ore 17,30)

maria letizia basani: timballi e pasticci di pasta
mercoledi’ 27 febbraio 2013 (ore 19.00)
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Marzo 2013

MAURIZIO BOSOTTI: menu di pesce d’inverno
VENERDI’ 1 MARZO 2013 (ore 19.00)

MAURIZIO BOSOTTI: sfiziosita’ lievitate
LUNEDI’ 4 MARZO 2013 (ore 19.00)

MARIA LETIZIA BASANI: semplice, veloce e d’effetto
MERCOLEDI’ 13 MARZO 2013 (ore 19.00)

GABRIELLA FANTUZ: lezioni di the’
GIOVEDI’ 14 MARZO 2013 (ore 19,00)

LOLA TORRES: Il profumo del pane
VENERDI’ 15 MARZO 2013 (ore 19,00)

GABRIELLA FANTUZ: lezioni di the’
MERCOLEDI’ 20 MARZO 2013 (ore 19,00)

MAURIZIO BOSOTTI: è arrivata la primavera!
GIOVEDI’ 21 MARZO 2013 (ore 19.00)

LOLA TORRES: 3 impasti per infiniti dolci
VENERDI’ 22 MARZO 2013 (ore 19.00)

GABRIELLA FANTUZ: lezioni di the’
LUNEDI’ 25 MARZO 2013 (ore 19,00)

MARIA LETIZIA BASANI: tutto al formaggio
MERCOLEDI’ 27 MARZO 2013 (ore 19.00) 
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Aprile 2013

MARIA LETIZIA BASANI: fave, piselli e asparagi
MERCOLEDI’ 3 APRILE 2013 (ore 19.00)

LOLA TORRES: torte che non ti aspetti
GIOVEDI’ 4 APRILE 2013 (ore 19.00)

MARIA LETIZIA BASANI: polpette e polpettoni
MERCOLEDI’ 10 APRILE 2013 (ore 19.00)

LOLA TORRES: piccoli souffle’
GIOVEDI’ 11 APRILE 2013 (ore 19.00)

GABRIELLA FANTUZ: la mia cucina di stagione
LUNEDI’ 15 APRILE 2013 (ore 19.00) 
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ARTE DEL CONVIVIO
FONDAZIONE GIANNA VIVANTE SERGIO JOVINELLI 
Corso Magenta, 46 - 20123 Milano
t (39) 02 4802 4825
f (39) 02 4391 2172
e-mail: info@artedelconvivio.it




